
1.  BUFFET HOT-POT

ALL PICAT CACAUET 
MÒLT

CREMA DE 
CACAUET

GUINDILLA 
MÒLTA

CORIANDRE CEBA 
TENDRA 
XINESA

SALSA PICANT 
PAPA WAN

SALSA 
D’OSTRES

INDIVIDUAL 25€/PAX

F
I
D
E
U
S

Fideus fins de soja
Fideus de moniato
Fideus d’ou i blat
Pasta d’arròs

粉干
红薯粉
蛋面
年糕
 

16.
17.
18.
19.

C
A
R
N

Vedella (llom alt)
Pollastre (cuixa) 
Porc (llom)
Mandonguilles vedella
Mandonguilles porc
   

豆腐
鸡肉
猪肉
牛肉丸
猪肉丸

44.
45.
46.
47.
48.

T
O
F
U 

B
O
L
E
T
S

Tofu fresc
Tofu fregit
Pell de tofu
Tofu de peix
Bolets enoki
Bolet Shiitake
Alga kombu

豆腐
豆腐泡
豆腐皮
鱼豆腐
金针菇
季节菌类
海带
 

20.
21.
22.
23.
24.
25.
26.

M
A
R
I
S
C

Llagostí
Gambot
Cranc
Cloïsses
Navalles
Mandonguilles de gamba
Mandonguilles de peix
Calamar
Peix blanc

青虾
大红虾
螃蟹
贝壳
蛏子
虾丸
鱼丸
鱿鱼
鱼片

31.
32.
33.
34.
35.
36.
37.
38.
39.

4.  TRIAS LES TEVES SALSES 4.  GAUDEIX DE L’EXPERIÈNCIA

2.  TRIA ELS TEUS DOS BROUS

CARN

THAI

骨头汤

泰式汤

BOLETS蘑菇汤

PICANT 
SICHUAN

麻辣汤

3.  TRIA ELS TEUS INGREDIENTS

V
E
R
D
U
R
E
S

Pastanaga
Moniato
Patata
Bròquil
Coliflor
Carbassó
Col xinesa
Pak choi
Nabo daikon
Arrel de lotus
  

红萝卜
红薯
土豆
西兰花
花菜
南瓜
大白菜
油菜
白萝卜
莲藕

1.
2.
3.
4.
5.
6.
7.
8.
9.
10.

1.Espera que el brou bulli
2. Afegeix els ingredients
3. Retira'ls un cop estiguin cuinats.
4. Temps de cocció: 
 • Carns i talls fins 30 seg.
 • Mandonguilles i vegetals 2 min.
 • Fideus i marisc 1 min.

Menja tot el que vul-
guis * inclou brous, 
salses i tots els in-
gredients 

1. 2.

3. 4.


